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Tomatensuppe            

Drei gepulte Garnelen in Bu!er-Weißwein-Sojasauce            

Rote Beete Mille Feuille mit Beurre Blanc Sauce 

Vitello Tonnato — dünn geschni!enes Kalbfleisch mit Thunfischcreme 

Honig-Umami Rippchen 

 

Sechs gebratene Garnelen in Knoblauch, Piri-Piri und Bu!er-Weißwein-Sojasauce 

Sautierte Muscheln in Tomatensauce, Thymian, Piri-Piri, Knoblauch 

— wahlweise mit Weißweinsauce   

Selleriesteak mit Rotweinsauce und Gemüse der Saison 

Rigatoni mit Rinderfilet in Rosmarin-Rotweinsauce, Cocktailtomaten, Parmesan 

Rigatoni mit Trüffelcreme, Zucchini, Cocktailtomaten, Parmesan  

mit Prosciu!o crudo 

Gegrillte Hähnchenkeule ohne Knochen (170g) mit Horschel-Kartoffeln, Gemüse der 

Saison, serviert Terriyaki-Sauce 

Gegrillter Wolfsbarsch mit Gemüse der Saison, Horschel-Kartoffeln, serviert mit 

Weißwein-Bu!ersauce 

Entrecote mit saisonalem Gemüse, Horschel-Kartoffeln und Rotweinsauce 

Linguine allo Scoglio in Tomatensauce und Cocktailtomaten 
(Vongole, Muscheln, Garnelen mit Schale, Calamari, Tintenfisch)   

Mediterraner Meeresfang in Tomatensauce   
(gekochter Oktopus, Tintenfische, Muscheln, Jakobsmuscheln, Garnelen mit Schale, Oliven, 
Kapern)        
 

Pistaziensouffle mit Vanilleeis        

Tarte Tatin “Mille Feuille” auf Haselnuss-Crumble mit Vanilleeis 

Tartufo Pistazie mit Pistaziensauce 

Tartufo Café mit Orangensauce   

Crème Brûlée  

 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf  Anfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen. 
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