Brot und Maldon Butter
3,50 €

Gorlitzer Provencale Kartoftfel gratiniert mit Mozzarella-Tomaten und
Tzatziki-Creme
8,90 €

Gebackene Panco-Calamares mit Zitronen-Pleffer-Sauce und Salat

11,90 €

Hausgemachter Salat

5,90 €

Tagessuppe
6,90 €

Carpaccio vom Rinderfilet, Zitrone, rote Zwiebeln, Rucola, Parmesan,
Vinaigrette und Balsamico
10,90 € - % 6,90 €

Weinbergschnecken nach Burgunder Art mit Baguette

8,90 €

Salat nach Art des Hauses mit- / Feta / Garnelen / Rinderfiletstreifen
8,90 € /12,90 €/ 14,90 € / 15,90 €

Sechs gebratene Garnelen mit Knoblauch, Piri-Pir1 und Butter-
Weillwein-Sojasauce
17,90 € - % 9,90 €

Sautierte Miesmuscheln in Tomaten SoRe, Thymian, Piri-Pir1 und
Knoblauch
16,90 € - % 9,90 €

* % %

Spinat-Ricotta-Ravioli, dazu Kisesauce, Birnenpiiree und Sesam

17,90 €

Rigatoni mit gebratenen Rinderfiletstreifen, Stempilzen, Demi-Glace-
Sauce und Parmesan

20,90 €

Maispoulardenbrust mit Fliigelknochen, dazu Cognac-BBQ-Sauce,
Gemiise und Kartoffelgratin

17,90 €

Gepokeltes Schweinenackensteak mit Pflaumen-Sauce, Gemiise und
Kartoffelgratin
27,90 €

Rinderfilet mit Rotweinsauce, Gemiise und Kartoffelgratin

32,90 €

Gebackenes Raucher-Heringsfilet mit Zitronen-Pfeffer-Sauce, Gemiise
und Kartoffelecke
21,90 €


https://www.kitchenstories.com/de/rezepte/maispoulardenbrust-mit-susskartoffelpuree
https://www.kitchenstories.com/de/rezepte/maispoulardenbrust-mit-susskartoffelpuree




Das Restaurant Horschel 6ffnete im Januar 2020 seine Tiiren
am Gorlitzer Untermarkt und ist ein Restaurant,
das hohe Qualitat an regionalen und saisonalen
Zutaten durch eine moderne Cuisine zelebriert.
Horschel hat seinen Standort im
Emmerich Hotel mit direktem Blick
auf den Untermarkt der Altstadt.

Sorgfaltig ausgewadhlte Produkte stehen bei uns im Mittelpunkt.
Wir beziehen viele unserer Zutaten und Produkte
direkt von unseren regionalen Lieferanten.
Das Menii variiert saisonal und wird durch unsere Weinkarte von
deutschen, sowie Osterreichischen Weinen erganzt.

Dessert
Verschiedene Tartufo
Nero mit Zabaloneeis

Nocciola mit Haselntssen

Fragola mit Erdbeereis und Baiser

6,00 €

Cremiges Zitronensorbet in echter Frucht

7,50 €

Tiramisu

7,50€

Tarte Tatin
mit Fis und Mascarpone - Vanille cremé
8,50

,2Lieber Gast! Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertriglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiter: innen.“
oder unter www.horschel-restaurant.de






